


Vitigno: Nebbiolo

Colore: rosso granata con riflessi aranciati
Profumo: complesso, fruttato, elegante, intenso, speziato, etereo
Sapore: ottimo corpo, austero, armonico e persistente

Temperatura di servizio: servire a 18° - 20 °C circa

Conservazione: bottiglia coricata, al riparo dalla luce e dagli sbalzi di temperatura

Abbinamento gastronomico: carni rosse in genere, cacciagione, formaggi stagionati

Longevità: 10/25 anni

IT

Grape-variety: Nebbiolo

Colour: garnet red with orange-coloured highlights
Nose: complex, fruity, elegant, intense, spicy, ethereal
Taste: dry, with an excellent body, austere, balanced, persistent

Serving temperature: approx. 18°-20°

Storage: lying down in cool, dark surroundings

Food pairings: red meats in general, game, perfect with seasoned cheeses

Expected cellar life: 10/25 years

EN

Rebsorte: Nebbiolo

Farbe: Granatrot mit orangefarbenen Reflexen
Duft: komplex, fruchtig, elegant, intensiv, würzig, ätherisch 
Geschmack: ausgezeichneter Körper, herb, harmonisch und andauernd

Serviertemperatur: bei etwa 18° - 20° C  servieren

Lagerung: Flasche liegend lagern, vor Licht schützen und keinen Temperaturschwankungen aussetzen

Verzehrtipp: dunkle Fleischsorten im Allgemeinen, Wild, gereifte Käsesorten

Lebensdauer: 10/25 Jahre
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